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A JótéKonyha a Magyar Élelmiszerbank Egyesület
társadalmi célú vállalkozása, melynek keretében beltéri
és kültéri rendezvényekhez kínálunk catering
szolgáltatást, valamint csapatépítő közös főzéseket is
szervezünk, ahol részben a csapatnak, részben
rászorulóknak készülnek ételek.

A JótéKonyha nyereségét az Élelmiszerbank működési
költségeinek fedezésére, így az általunk ellátott
nélkülözők élelmezésére fordítjuk. Minden 1000 Ft
többlet bevételünk mintegy 30.000 Ft értékű
élelmiszeradomány célba juttatásában segít, így a
catering tőlünk való megrendelése esetén az Önök
vendégeinek ellátása mellett egyúttal segíthetnek
abban is, hogy sok olyan ember is jóllakhasson, akinek
ez csak ritkán adatik meg.

Szolgáltatásunk fontos jellemzője még, hogy
környezettudatos, élelmiszerpazarlástakarékos
cateringet biztosítunk

Szolgáltatásunk igénybe vétele ezért újfajta CSR
megoldást is jelent, amely
• jól közvetíti a felelős vállalati működést;
• növeli a munkavállalói elköteleződést;
• segíti az ismeretátadást, szemléletformálást.

Civil szervezetként, de profi szolgáltatóként működünk.
Csapatunkban a vendéglátás és rendezvényszervezés
területén több tízéves tapasztalattal rendelkező
kollégák dolgoznak, és rendelkezünk a megvalósításhoz
szükséges engedélyekkel és eszközparkkal is. (Az
anyagban található képek az általunk megvalósított
rendezvényeken készültek.)
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A JótéKonyha nyereségét az Élelmiszerbank működési
költségeinek fedezésére, így az általunk ellátott nélkülözők
élelmezésére fordítjuk. Minden 1000 Ft nyereség mintegy
30.000 Ft értékű élelmiszeradomány célba juttatásában segít,
így a catering vagy rendezvény tőlünk való megrendelése esetén
az Önök vendégeinek ellátása mellett egyúttal segíthetnek
abban is, hogy sok olyan ember is jóllakhasson, akinek ez csak
ritkán adatik meg.
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„Klasszikus” catering szolgáltatás

Menükínálatunkban a hagyományos magyaros ételek mellett a
különleges ízvilágú nemzetközi konyha színe-java egyaránt
megtalálható, amelyet idényjelleggel illetve vendégeink igényei
szerint alakítunk.

Legyen szó különböző levesekről, főételekről, salátákról,
desszertekről vagy akár látványgrilles étkeztetésről, nálunk biztosan
megtalálja az Ön számára legmegfelelőbb megoldást.

(Vendéglétszám: 80 és 500 fő között)
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JótéKonyha

Cseriti Pite

Cseriti Pite kínálatunksaját receptúráink alapján készített 8
féle sós és 4 féle édes kézműves pitetortát tartalmaz, melyet
levessel, különböző salátákkal, „kencékkel” és más
desszertekkel is ki tudunk egészíteni, ezzel könnyű, de teljes
értékű főétkezést kínálva ügyfeleinknek.

A Cseriti Pitét olyan konferenciákhoz, céges és egyéb
rendezvényekhez ajánljuk, ahol nincs szükség/igény
„klasszikus melegételes” menü felszolgálására.

(Vendéglétszám: 30 és 500 fő között)



Szabadtéri főzés

Nagyobb létszámú kültéri rendezvényekhez (céges családi
napok, sportnapok, stb.) szabadtéri főzés szolgáltatásunkat
ajánljuk. A menüben változatos egytálételek szerepelnek,
melyeket a helyszínen, látványfőzés során, üstökben
készítünk el.

• Magyaros: Bográcsgulyás, Babgulyás, Pincepörkölt,
Tojásos-kolbászos lecsó, Székelykáposzta

• Nemzetközi: Chili con carne, Bolgár gyuvecs, Jambalaja,
Thai csirkés rizs, Csirkés bulgurpiláf (zöldborsós-
sárgarépás-szójaszószós-mézes-gyömbéres), Csirke curry
répás rizzsel, Flamand barnasörös marharagu (stoofvlees)
tarhonyával

• Vega/vegán ételek: Zöldséges krumplipaprikás, Vegán
lecsó, Zöldséges bulgorotto

A főételek mellé igény szerint különféle salátákat és
desszerteket is tudunk biztosítani.

(Vendéglétszám:
200 és 2000 fő között)
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Irodai bekészítés a fenntarthatóság jegyében

Könnyen kínálható és kényelmesen fogyasztható ételeket
kínálunk kis és nagy létszámú céges tréningekre,
megbeszélésekre a nap bármely időpontjában.

A következőkből válogathat irodai falatozásokra vegyesen
szervírozva:

Termelői finomságokból készített tálak:
• Sajtok, virsli, kolbász, tojás
• Idény gyümölcsök és zöldségek
• Friss pékáru egyenesen a pékségből

JótéKonyha saját termékei:
• Házi készítésű szendvicskrémek
• Cseriti pite: sós és édes pitetorták
• Bagel szendvicsek többféle ízben

Társadalmi vállalkozásokból származó termékek:
• szörpök, gyümölcslevek

JótéKonyha



Reggelik a fenntarthatóság jegyében

Szeretné vendégül látni munkatársait, ügyfeleit és közben
támogatni a helyi gazdaságokat?
A termelői reggelik során a vendégek nem csak finomat ehetnek,
de megismerhetik, hogy melyik régióból melyik kis- és
őstermelők, gazdaságok finomságait kínáljuk Önnek és cégének,
kitől számaznak azok a ételek, amik a tányérjukra kerülnek.

Reggeli kínálatunk a következőkből áll – minden tétel külön
szervírozva:

• Őstermelői friss finomságok: sajtok, virsli, kolbász, tojás,
idényzöldségek, joghurtok

• Társadalmi vállalkozásokból származó termékek: szörpök,
gyümölcslevek, lekvárok

• Gazdaságokból származó idény gyümölcsök
• Friss pékáru egyenesen a pékségből
• JótéKonyha saját készítésű szendvicskrémek
• Kávé, tea
• Szóda
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Élelmiszertakarékos rendezvény

A JótéKonyha által nyújtott catering szolgáltatás megfelel az Élelmiszer
Érték Fórum által kiadott „Élelmiszertakarékos rendezvény” program
alapelveinek, így ügyfeleink az esemény során jogusultak használni az
Élelmiszertakarékos rendezvény logót. Ennek érdekében

- az alapanyag-hatékonyság érdekében nem túl széles menükínálattal
dolgozunk;

- a rendezvények után megmaradó, még fogyasztható feleslegeket
rászorulóknak juttatjuk el;

- meleg ételek tálalása során kisebb chaffing betéteket használunk és
többször töltünk újra annak érdekében, hogy a megmaradó ételek nagyobb
része a hinterlandban maradjon – mert ezeket lehet legálisan adományozni ;

- figyelünk az adagméretekre annak érdekében, hogy ne legyen maradék a
tányéron – ennek érdekében büfé jellegű étkeztetések során kisebb
kiszerelésben (nagyobb volumen mellett) tálaljuk ételeinket;

- az élelmiszertakarékos cateringre a vendégek figyelmét is felhívjuk, és
egyben a partnerségüket is kérjük abban a formában, hogy csak annyit
vegyenek a tányérjukra, amennyit valóban el fognak fogyasztani
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Várjuk megtisztelő ajánlatkérését a 
jotekonyha@elelmiszerbank.hu

e-mail címen 
vagy a

06 20 468 9593 – as illetve 06 30 308 8571 -es
telefonszámokon.

Kapcsolat

mailto:jotekonyha@elelmiszerbank.hu

